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CHoco DEMO PRESENTEE PAR
SEBASTIEN BAUER ET VICTOIRE FINAZ

HAUT LIEU DES PLAISIRS GOURMANDS DEPUIS SA
CREATION EN |903, ANGELINA EST AUJOURD’HUI UN
DES SALONS DE THE PARISIENS LES PLUS CELEBRES.
REPUTEE POUR SON MONT-BLANC ET SON CHOCOLAT
CHAUD, L’AFRICAIN, ANGELINA SE RAJEUNIT EN 2007
AVEC L’ARRIVEE D’UN NOUVEAU CHEF PATISSIER
SEBASTIEN BAUER. ANCIEN ELEVE DE PIERRE HERME, IL
RENOUVELLE L’'OFFRE PATISSIERE EN AFFINANT LES
TEXTURES ET LES SAVEURS DE GRANDS CLASSIQUES. IL
PROPOSE EGALEMENT DES CREATIONS MODERNES TOUT
EN RESPECTANT LES TRADITIONS DE CE SALON DE THE
CENTENAIRE.

A L’'OCCASION DU SALON DU CHOCOLAT 2008,
SEBASTIEN BAUER FAIT DECOUVRIR AUX AMATEURS DE
CHOCOLAT, SA NOUVELLE RECETTE DE CHOCOLAT CHAUD
AUX EPICES APHRODISIAQUES ET SA TOUTE DERNIERE
CREATION : LE « MACARON ON THE STICK » !

PASSIONNEE ET AUTEUR D’UNE ETUDE SUR LA
DEGUSTATION ET L’EVALUATION SENSORIELLE DU
CHOCOLAT, VICTOIRE FINAZ SE JOINT AUX cOTES DE
SEBASTIEN BAUER POUR PARTAGER SES CONNAISSANCES
SUR LE CHOCOLAT, EN PARTICULIER SUR L’HISTOIRE DU
CHOCOLAT CHAUD APHRODISIAQUE. ..
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RECETTE DE SEBASTIEN BAUER,
CHEF PATISSIER DU SALON DE THE ANGELINA

NOS ADRESSES :
226 RUE DE RivoLl, PARIS |ER O1.42.60.82.00

2 PLACE DE LA PORTE MAILLOT, PARIS | 7E
(PALAIS DES CONGRES) O1.40.68.22.50

CONTACT PRESSE : C.GRISONI(@GROUPE-BERTRAND.COM
01.53.45.83.82



