
Chocolat chaud aux épices aphrodisiaques & gourmandises
Choco Démo présentée par

Sébastien Bauer et Victoire Finaz
 
Haut lieu des plaisirs gourmands depuis sa 
création en 1903, Angélina est aujourd’hui un 
des salons de thé parisiens les plus célèbres. 
Réputée pour son Mont-Blanc et son chocolat 
chaud, l’Africain, Angélina se rajeunit en 2007 
avec l’arrivée d’un nouveau Chef Pâtissier : 
Sébastien Bauer. Ancien élève de Pierre Hermé, il 
renouvelle l’offre pâtissière en affinant les 
textures et les saveurs de grands classiques. Il 
propose également des créations modernes tout 
en respectant les traditions de ce salon de thé 
centenaire.
 
A l’occasion du Salon du chocolat 2008, 
Sébastien Bauer fait découvrir aux amateurs de 
chocolat, sa nouvelle recette de chocolat chaud 
aux épices aphrodisiaques et sa toute dernière 
création : le « macaron on the stick » !
 
Passionnée et auteur d’une étude sur la 
dégustation et l’évaluation sensorielle du 
chocolat, Victoire Finaz se joint aux côtés de 
Sébastien Bauer pour partager ses connaissances 
sur le chocolat, en particulier sur l’histoire du 
chocolat chaud aphrodisiaque...
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